Soljanka

Potfebujete
1. Hovézi maso s kostmi 1,2-1,5 kg.
2. Bobkovy list 2 ks.
3. Olivy 10-20 ks.
4. Uzenou Sunku, saldm nebo klobasu 200 g. Pouze
5. Stredni cibulky 2 ks, mrkev 1 ks.
6. Mrkev 1 ks.
7. Celer stonek 2 ks.
8. Cerny pep¥ cely 5-7 ks.
9. Pul citronu
10. Petrzel 3 naté
11. Rajcatovy protlak 70 g.
12. Olivovy olej
13. SUl, pokud je to nutné, po uvareni

14. Nakladané okurky stfedny 4-5 ks.
Maso nakrajite na vétsi kousky. Date maso do hrnce. Date vodu do hrnce.
Pfivedete k varu a odstrarite pénu.
Oloupite cibuli, mrkev a celer, date do hrnce. Vafite jednu hodinu.
Pridate bobkovy list a pepf do hrnce. Vafite jesté 20 minut. Vyvar procedite.
Maso nakrajite na malé kousky, salam a okurky taky.
Druhou cibulku nakrajite na malé kousky.
Date olej do panve. Smatzite cibuli a uzeninu asi 5-7 minut.
Pridate rajcatovy protlak a p(l sklenice vody do panve.
Vafrite f minut, date do hrnce.
Varené maso, salam, okurky, olivy date do hrnce.
Vafite asi 8-10 minut.

MUZete servirovat. Date platek citronu a krdjenou petrzel do talite.



